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烟台民意通热线
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后天市区天气今天市区天气

多云
南风短时北风3-4级
19～27℃

阴
西南风转东北风3-4级
23～27℃

明天市区天气

多云转小雨
南到西南风3-4级
21～32℃

本报讯（YMG全媒体记者 纪殿国）昨
日，全市南风短时东北风，最低气温16℃，
最高气温30℃。市区最高气温26℃。

今天全市多云，南风短时北风。明
天全市多云转阴，南到西南风。后天全

市多云间阴，有雷雨或阵雨，西南风转东
北风，雷雨地区雷雨时阵风7-9级。

烟台市气象台16日发布天气预报：
烟台市区，17日白天，多云，南风短

时北风3-4级，最低气温19℃，最高气

温27℃。
18日，多云转小雨，南到西南风3-4

级，21～32℃。
19日，阴，西南风转东北风3-4级，

23～27℃。

今天市区多云 南风短时北风
最低气温19℃，最高气温27℃

YMG全媒体记者
张孙小娱 摄影报道

如何把酒店的精致菜肴
“搬”到家中餐桌上？你只需
要一个上门私厨。

近日，私厨家宴模式在
港城悄悄兴起，记者采访到
一位在抖音平台颇有人气的
上门私厨“YT 石先生”——
牟磊，揭秘网红生意里的新
赛道。

线上接单 上门做饭 吃出氛围感

私厨家宴开辟餐饮业新赛道

对新兴职业的探索，不仅因为牟磊
有敢于改变的魄力，更多的是他对市场
的思考。牟磊认为，他目前正在追求的
事业，是为更多有高品质商务需求的人
群提供食材更新鲜透明、服务更方便、
场所更舒服私密的家宴体验，因此也更
有市场潜力。

“家宴是主人的最高礼遇，把人请

到家中来吃饭是对其最大的尊重，也
更能保障聚会的私密性。不仅如此，
如今人们的饮食观念已经改变，既要
吃得干净卫生，还要新奇多样、摆盘讲
究，这些需求上门私厨可以很好地满
足。”牟磊说，他还在不断地学习中，

“比起以前在酒店做厨师，我必须更注
重顾客的诉求和用餐体验，希望不仅

满足客人的口腹之欲，更要尽量呈现
佳肴体验。”

上门的次数越来越多，生意越来越
好，牟磊心中也有了今后的打算。他说：

“在我看来，这份职业发展潜力还是很大
的，未来我计划成立独立的上门私厨品
牌。通过更加系统的管理运营，做大市
场，让更多人享受私厨家宴的美好。”

计划打响上门私厨品牌

“我的客户主要集中在开发区、福山
区、芝罘区、高新区、牟平区，甚至是栖霞
市等地也有。”让牟磊印象深刻的是，有一
位客人已经找他上门做菜10多次。

牟磊的上门私厨服务形式主要有
两种，客户自备食材和厨师代为采买。

“客户自备食材，一般12-14道家常菜，

服务费是400元起，14-20道菜只需要
加一个帮厨费用150元，如果有龙虾两
吃等高端菜会加价150元。厨师代买
的模式则只需要加50元采购费。”

记者在牟磊抖音号“YT石先生”作
品评论区看到，常常有人觉得均价较
高，他却不以为意：“我的这种私厨家宴

模式，不像烹饪家常便饭，食材成本就
高，菜色丰盛，摆盘讲究，其实还真比在
酒店更实惠。”牟磊算了一笔账，有龙
虾、海参、鲍鱼、虾等食材的一桌14道
菜，在他这里人均花费300元，而按照
他在酒店做主厨的经验，放在外面人均
费用得500元。

12-14道家常菜服务费400元起

一条十斤的大鲅鱼能做出酱焖鱼
头、糖醋鱼条、什锦鱼米、剁椒鱼籽、椒盐
鱼皮等12道色香味俱佳的大餐；鱼虾蟹
肉各种食材，在他手中煎炒烹炸、烧烩蒸
扒，一桌星级酒店水准的家宴菜肴就豪
华上桌了……在“YT石先生”的抖音视
频作品里，粉丝们总能大饱“眼”福。

视频作者牟磊今年34岁，却是一

位已有17年厨龄的“老师傅”。三年
前，牟磊在兼职中发现了私厨上门烹饪
家宴的商机。刚开始只是几位老板偶
尔请他上门做菜，后来随着业务越来越
多，新的想法在他心中萌芽，他开始在
社交平台上发布自己上门做菜的视频，
收获了不少粉丝。

渐渐地，他把重心向私厨家宴倾

斜，成立了自己的团队，还有兼职服务
人员负责上菜和宴席服务。“客户一般
需要提前一天预约，我会根据人数和预
算以及客户需求定制菜单。现在一个
月平均能接10单左右。”牟磊介绍，宴
席以鲁菜菜系为主，均为上门服务，负
责掌勺的厨师都是有15-20年从业经
验的鲁菜师傅。

鲁菜“老师傅”开辟新赛道

本报讯（通讯员 刘学勇 摄影报道）
9月15日上午，在芝罘区凤凰台小学操场
上，来自学校、科技志愿服务队以及科普
教育基地等30多家相关单位共600余人
参加了一场科普宣传教育活动。

活动现场的不同区域，开展了形式多
样的科普宣传，包括食品安全、消防安全、
航天科技、人工智能、医疗健康等热点问
题和科普资源展览。青少年科普益智互
动活动中，有孩子们喜闻乐见的科普文艺
快板、眼健康科普剧表演，以及科普教育
基地科普资源展示等。现场的消防实景
展示、科学魔幻秀、天文观测、模拟航天发
射、VR展示、科普大篷车、消防特种车等
表演和互动活动，获得连连掌声，人气不
断高涨。

活动还邀请了《烟台晚报》原首席记者
尹浩洋。已经出版著作30多部的尹浩洋老
师对红色胶东和烟台文史颇有研究。他在
学校的多功能厅给孩子们讲解烟台故事，
现场100多名孩子听得津津有味，不断举
手发言互动，课堂氛围热烈快乐。

科普宣传走进凤凰台小学

本报讯（通讯员 范传波 王晶泓）在
今年的迎新收费工作中，山东商务职业学
院财务部门本着严抓落实、常抓不懈的工
作作风，多措并举、持续推进教育收费改
革和治理，努力完成“三做到”。

做到“一公开一解读”。一方面聚焦
“向社会公开”，即通过网站、微信平台、迎
新系统和录取通知书等多种途径，向考生
和家长公开公示收费政策；另一方面聚焦

“向校内解读”，即面向全校各单位召开专
题解读会，让校内教师对收费政策能把
握、能理解、能解释，切实保障学生合法权
益和学校财经秩序稳定。

做到“数字化财务精准迎新”。提前
完成了与新系统迎新模块对接和升级，进
一步创新服务模式、优化缴费流程、提高
工作精准性，自动对接绿色通道信息，落
实贷款代缴学宿费、建档立卡及退役士兵
减免学费政策，有效避免政策违规程序性
风险和重复缴费风险；自动对接新生住宿
信息实现精确收费，避免产生退费和补
缴，实现新生来校报到前缴费率超过
95%，线上缴费响应率达到100%。

做到“数字化迎新财务工作职能转
换”。从低头收费到深入各单位，广泛开
展教育收费检查和调研工作，将迎新工
作重心从收费业务转变为收费监督管
理，着重理清服务性收费和代收费范围，
加强对第三方开展校园经营服务的监
管，狠抓教育乱收费治理，并发动广大师
生共同监督管理，持续在教育乱收费治
理中保持高压态势。

山东商务职业学院
持续推进教育收费改革

新行当新行当 新天地新天地


