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在客源旺盛的同时，餐饮
从业者们也面临着诸多新问
题。记者调查中也发现，相对
于商圈的火爆，也有一些临街
的餐馆门可罗雀。在市场越来
越细分的今天，不得不说餐饮
行业只有做出特色做出品牌，
才能赢得消费者的青睐。

部分商家因春节前人员
流失，对市场形势估计不足，
餐饮用工人员短缺，导致无法
恢复营业。随着节后全面复

工，各家餐饮店都出现了人员
紧张的情况。“招工难、用工难
是餐饮行业的普遍难题。”于
雪丽说。

“协会作为全区餐饮行业
的‘娘家’，将继续及时向主管
部门反映企业经营过程中的类
似难点、痛点，突出协会的桥梁
纽带作用，与相关部门及会员
单位们一起积极寻求解决途径
和办法。”刘洋说。

经过3年疫情，消费者的

用餐需求在不断发生变化，大
家基于对健康及食品安全的需
求，开始更多地倾向于到餐饮
品牌店面用餐，如何建设自己
的餐饮品牌值得深思。

刘洋表示，作为行业协会，
他们将利用自身优势，积极研
究和倡导文化餐饮理念，组织
业内专家为餐饮文化融合出谋
划策，让餐饮企业从文化中汲
取力量，开创品牌获得持久发
展的生命力。

本报讯（YMG全媒体记者 李
俊玲 摄影报道）逢年过节，拎着几提
年货和水果礼盒走亲访友是不少港
城市民的传统选择。包装精美、送礼
体面的新年礼盒在年前价格不菲，销
量也不错。然而春节过后，各种年货
礼盒、水果礼盒价格开始“大跳水”，
尤其是水果礼盒价格直接“腰斩”，吸
引了不少消费者“捡漏”。记者昨日
走访市区部分小区超市便利店和商
超发现，年货礼盒纷纷降价清货，有
些水果礼盒价格直接“腰斩”，甚至赔
钱甩卖，还有的礼盒品牌商家则选择
离场撤柜。

记者走访发现，年前摆在各大商
超入口处的年货礼盒促销柜，过了元
宵节纷纷撤柜，还有的礼盒都换上了
降价的打折促销标签。不少礼盒的
折扣力度“诱人”，吸引了部分消费者
前来选购。

在市府街一家超市记者看到，年
前68元的沃柑礼盒现在29.9元，年
前59元的果冻橙礼盒现在只需38
元，年前 89元的橙子礼盒降至 59
元。超市老板孙女士告诉记者，年货
礼盒中水果礼盒的折扣最大，因为水
果存放时间长了容易烂掉，不及时降
价售卖会赔得更多。

走访中记者注意到，坚果礼盒、
牛奶礼盒、饼干礼盒等都贴上了降价
标签，有的礼盒折扣力度甚至是4
折、5折。临期礼盒更是降至2折、3
折，有的比同款简装商品的价格还
低。对此，新桥小区附近的便利店老
板雷女士表示，礼盒有新年或生肖等
特定包装，销售周期集中在春节前
后，因此商超和便利店会在年后降价
清货，这个时候市民根据需求来“捡
漏”是非常划算的。

记者在现场看到，趁打折“捡漏”
的市民不在少数。滕女士就趁着打
折买了一箱果冻橙和一箱牛奶，“我
打开后看到果冻橙还挺新鲜的，没有
烂的，牛奶还有1个多月才到期，价
格比年前便宜了不少，挺合适的。”

经营小区超市快20年的刘先生
表示，由于礼盒商品和消费时间高度
绑定，市民平时自己食用一般都不会
购买礼盒品牌，过了春节销售高峰
后，商家多半会降价处理，以期尽快
回笼资金。

不过，面对降价的各种年货礼
盒，记者建议“捡漏”的市民还要按需
选购，注意查看商品保质期，不要过
量囤积，以免造成不必要的浪费。

年货礼盒价格
“大跳水”

市民“捡漏”应注意保质期

餐饮业烟火升腾迎来喜悦的“烦恼”
扩张规模面临招工难，急需升级满足绿色健康消费需求

YMG全媒体记者 金海善 摄
影报道

“吃火锅得提前一天订桌，包间
提前一天有时候都不一定能订上！”
芝罘区上夼西路马扎哥嘉旺鲜羊火
锅店店长汪女士一边忙着安排服务
员上菜，一边抽空跟记者说几句
话。店里热气腾腾，座无虚席，让人
看到久违的火爆场面。

顾客盈门的场面不仅仅在这
一家店出现，春节假期，到过万达、
大悦城的市民恐怕都有这样的体
会——吃饭难，吃个饭必须得排队，
而且要排长队。

新年伊始，烟火升腾，浓浓的年
味激发着市民的消费热情。各个商
圈餐厅食肆人气旺盛，久违的热闹
氛围正在回归，“烟火气”中蕴含的
经济活力也在进一步释放。记者从
市商务局了解到，春节期间，我市17
家重点监测餐饮企业实现餐饮收入
546.8万元，同比增长27.3%

场面火爆 排队等位一桌难求情形再现
疫情管控彻底放开，餐饮

业是最大的受益者。春节过
后，很多餐饮经营者有一种卸
掉了枷锁的感觉。

2月4日傍晚，记者来到大
悦城看到，5楼和6楼餐饮区人
来人往。汉金城烤肉自助门前，
不到6点，长长的凳子上坐满了
等待就餐的顾客。营业员不停地
叫号，引导顾客进店寻找座位。

“这段时间天天这样，最多的时候
排队叫号接近100。”店员说。

位于朝阳街的福来齐海岛
渔家原生态酒店在芝罘区有3
家连锁，2月5日中午记者来到
这里，点菜间里挤满了点菜的

客人。
“2022年年底疫情政策调

整之后，市场一度萧条，我们和
许多同行一样选择了关店。临
近春节前半个月左右，明显感觉
到客流在增加，餐饮消费开始复
苏。我们赶紧把店员召集回来，
所有店面全部恢复营业。”福来
齐餐饮管理有限公司总经理于
雪丽说，“春节店面营业情况超
过我们的预期，烟火气回归，我
们的门店重新出现了顾客排队
等位、一桌难求的情况。”

“守得云开见月明”，这是
很多餐饮经营者的共同感受，
整个春节假期的消费市场给他

们带来惊喜。
不仅仅是酒店，小吃街上

的各种特色小吃摊烟火气也重
燃，迎来了消费旺季。市民尹
波做的章鱼烧很出名，他在万
达金街已经干了8年。下午1
点多了，他的章鱼烧摊位前仍
有市民在排队尝鲜。

特色小吃往往都有着忠实
的粉丝，南洪街上一家绿豆糕店
小得只能容下一个人站立。老
家招远的程韶珍大姐在这里干
了6年多了，不同口味的糕点均
价在16元左右1斤。“多的时候
一天能卖两千多元，少的一天也
能卖一千五六。”程大姐说。

信心倍增 增开连锁店加大扩张力度
旺盛的消费给市场带来信

心，采访中多家特色品牌餐饮
经营者都普遍看好2023年的
形势。他们纷纷表示生活回归
正常，生意带来希望，将抓紧时
间谋划布局。他们有的计划在
市区增加连锁店，有的打算到
外地开店。

“春节假期到现在每天都
很稳定，平均下来营业额每天
接近 2万元。”烟台马扎哥嘉
旺鲜羊火锅股份有限公司总
经理戴建告诉记者，因为对菜
品要求比较高，他的火锅店的
菜价相对要高一些，但是一点
不影响市民消费，今年他计划
在开发区、莱山区和蓬莱等地，
通过不同的合作方式增加连锁

店，提高品牌影响力，同时也把
菜价降下来，让更多的消费者
受益。

“福来齐一直在扩店中，
包括疫情期间，还开了上夼西
路店。”福来齐餐饮管理有限
公司总经理于雪丽介绍说，今
年福来齐计划在开发区和莱
山区寻找合适的地方，增加连
锁规模。

作为烟台成长起来的餐饮
黑马，汉金城烤肉自助目前业
务已经发展到威海和青岛，大
悦城店店长林泉告诉记者，公
司今年计划向济南、北京等地
扩张。

“2023 年生活回归正常，
各方面消费应该会越来越旺

盛，如果有合适的地方，我们将
再开一至两家酒店。”烟台春蕾
餐饮有限公司拥有两家酒店和
大小食堂24家，总经理丛蕾对
今年的消费形势大有信心。

“2023年消费将全面复苏
是我们大家的共识，芝罘区也
提出将全面激活文旅产业，打
造文旅新高地的城市名片。希
望我们的餐饮行业乘势而上，
聚势而强，实现全面新增长。”
芝罘区餐饮业协会会长刘洋
说，随着经济的复苏，餐饮行业
也将面临新的升级和更替，绿
色健康需求、线上线下融合、供
应链配套、品牌化发展趋势等，
这些都是接下来餐饮行业需要
面对的新一轮发展和变革。

直面痛点 做出特色做出品牌才有出路


