
2025年9月8日 星期一
责任编辑/李艳丽/美术编辑/曲通春 T8

《《烟台日报烟台日报》》创刊创刊8080周年特别报道周年特别报道

产
业
之
城

双塔食品通过科技创新、延伸产业链条，
成功实现了从传统产业到高科技、智能化企业的转型——

一颗豆子
育出“双塔”

招远粉丝生产兴盛于
明末清初，因其集散于龙口
港，包装物上标以“龙口粉
丝”字样，久而久之便沿袭
下来。烟台双塔食品股份
有限公司从小乡镇的粉丝
小作坊起步，1996年以前，
因经营不善，连续多年亏
损，粉丝年产量依然停留在
建厂初期的几百吨。同年6
月，34岁的杨君敏临危受
命，调任总经理，开始书写
双塔食品在奋斗中不断蜕
变的壮美诗篇。

企业发展，人才是关
键。上任伊始，杨君敏把目
光瞄准了退役军人，要求他
们必须是班长、副班长，必
须是党员。就这样，他招来
了五六十名退役军人，将这
支队伍融入生产车间、班
组，通过技术培训、管理升
级，让他们发挥军人的优良
作风，提升基层团队的战斗
力。他还在企业实行军事
化管理，除了上下班以军号
为令外，每个月都安排员工
学习雷锋、董存瑞等英雄的
事迹。22条军规必须严格
遵守，任何人不能以任何理
由违背军规。

在整顿纪律的同时，杨
君敏还独创了一套“倒逼质
量管理法”。按常理，粉丝
质量应该先从源头“泡豆”抓
起，最后才是“包装”，而他却

反其道而行之，推出了“包装—收粉—晒
粉—漏粉—推粉”的倒逼质量管理体系。
管理有了成效后，厂子逐渐走上正轨，很
快便扭亏为盈。

杨君敏的眼光十分长远。“没有竞争
就没有发展，通过竞争来淘汰落后产能。”
这是他的经营心得。2000年后，粉丝行业
进入整合阶段，企业加快先进生产线的建
设，规模经济开始显现。同时，杨君敏十分
重视品牌建设，2006年“双塔”牌龙口粉丝
获得了“中国名牌”“中国驰名商标”称号，
在全国打响了品牌声誉；2010年，双塔食
品成功在深交所挂牌上市，成为粉丝行业
唯一的上市企业。

今年3月25日，在2025（春季）中国
食品行业趋势发布会上，为致敬70年来
为我国食品工业高质量发展作出突出贡
献的品牌与个人，首批10位“大国食匠”和

“致敬食品工业发展70年70品牌”正式发
布。杨君敏凭借在食品领域的卓越建树，
以及对传统粉丝产业高质量发展的突出贡
献，荣膺“食品工业发展70年大国食匠”称
号，并跻身十大“大国食匠”之列。
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“创新是科技企业的立身之本，
越是传统产业，越要走在技术创新前
沿，越要在创新中不断发展新质生产
力。”在荣获国家文化和旅游部

“2023—2025年国家级非物质文化
遗产生产性保护示范基地”后，杨君
敏董事长说。

在很多人眼里，一粒小豌豆经过
浸泡、研磨、发酵等工艺变成粉丝，是
一种传统的手工工艺，谈不上有什么
技术含量，更谈不上新质生产力。然
而，作为国家级非物质文化遗产，正
是因为在传承中创新发展，才能够成
为我市唯一一家“国家级非物质文化
遗产生产性保护示范基地”。杨君敏
说：“能够从传统粉丝产业发展成为
集粉丝、蛋白、纤维等产业并驾齐驱
的上市公司，科技创新带来的蓬勃发
展动力，始终是双塔食品成就行业领
航者的底气。”

过去，龙口粉丝传统手工生产技
艺通过师徒之间的口传心授、言传身
教，世代相传。为了不让这一技艺失传，
双塔食品在龙口粉丝博物馆景区建设了
非遗传习所“增兴福粉坊”，将传统的粉
丝制作工艺予以还原和展示，培养了一
大批技艺精湛的粉匠。同时，也吸纳了
一批高学历的年轻人加入到非遗传承的
队伍中。目前，双塔食品共培养了龙口
粉丝传统制作技艺的国家级非遗代表性
传承人1名，烟台市级非遗代表性传承
人1名，招远市级传承人3名。

在继承传统工艺的同时，双塔食
品将传承与创新完美融合，使龙口粉
丝传统技艺通过现代化的工艺得以展
现。不仅传承和保留了传统粉丝制作

工艺的精髓，还在技术上进行了改革和创新，全面掌
握并运用传统工艺核心技艺和关键技术。

“龙口粉丝”生产技艺的核心理念，一直应用在
双塔粉丝的制作过程中。如温控技术、菌群培养技
术、包装储运技术等，使粉丝生产流程规范、粉丝产
量稳定、产品质量优秀。通过非遗品牌化、产业化、
自动化、数据化，双塔食品真正赋予非遗产业活力，
打造新的非遗文化名片。公司还组织传承人郭兰
堂，将多年积累的手工技艺进行挖掘和保护，并形成
文字，共出版了三册关于龙口粉丝的书籍。

近日，双塔食品还成功获批山东省“一企一技术”
研发中心。这一认定是对公司在技术创新、研发体系
建设和产学研协同等方面综合实力的高度认可。

山东省“一企一技术”研发中心认定，对企业专
有技术、专利数量、研发能力、市场占有率及应用效果
等方面有着严格的认定标准，充分体现了双塔在人才
团队、硬件设施和创新能力方面的优势。双塔不仅拥
有一支结构合理、经验丰富的研发团队，还配备多类
先进的研发设备和试验平台，具备从技术开发到成果
转化的全链条能力。近年来，公司积极推进产学研深
度融合，与多所高校及科研机构建立长期合作关系，
共同承担多项省级以上技术创新项目，持续产出具
有自主知识产权的核心技术成果。
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作为一家传统粉丝企业，一粒“小豆子”变身“金豆子”
最后成就“大产业”，离不开科技赋能非遗产业高质量发展。

在传统粉丝的生产中，存在效益低、链条短的问题，这
在一定程度上削弱了企业的发展力和成长力。围绕如何解
决这种瓶颈，双塔食品将目光放在了产业链的深度拓展
上，努力将一颗豆子吃干榨净，全面发力豌豆蛋白及其衍
生品，成功实现了从饲料豌豆蛋白到食用豌豆蛋白、功能
性豌豆蛋白、再到蛋白肽的提档升级。

双塔食品着眼于废水、废渣的循环利用，在行业内首创
“豌豆—淀粉提取—粉丝加工—食用蛋白—膳食纤维—植
物肉—植物奶—蛋白肽—废水沼气发电—生物质天然气—
粉渣培植食用菌—菌渣生产有机肥”的“1+N”循环经济产业
链条，真正实现了一颗豆子的吃干榨净。

公司确立了“全豆生态战略”规划，绘就链式发展“施工
图”。通过将一粒豆子全程生态培育、全成分高效利用、全
程可追溯管理、全产业链系统开发，充分挖掘豌豆所蕴含的
所有价值，实现了生态研发、生态培育、生态循环、生态追
溯，打造绿色、健康、生态的食品王国，奋力向着“蛋白食养
生活方式创导者”的方向迈进。

为充分发挥龙头企业的带动作用，双塔食品通过“链长
制”机制整合上下游资源，构建“产学研用”一体化生态圈，
打造绿色低碳高质量发展的示范企业。通过联合高校、科研
机构攻克关键技术，推动产业链向高附加值领域延伸。蛋白
肽、变性淀粉等新兴产业的蓬勃兴起，成为双塔食品探索未

来、培育发展新质生产力的重要见证。同时，企业通过数字
赋能，加速推进传统粉丝产业数字化、智能化，这一深刻变
革，为食品产业优化升级、塑造产业发展新优势注入了澎湃
动能。

作为传统粉丝产业的领导者，双塔食品致力于探索创
新突破的着力点，公司守正创新，聚焦关键节点，着眼未来
发展，锻造可持续发展的强度和韧性。目前，公司独创的

“1+N”循环经济产业链条，已经成为传统产业探索新质生
产力的典型案例。一粒豆子真正实现“吃干榨净”，不仅展
现了双塔在科技赋能方面的重大成效，还让进入双塔的每
一粒豆子，都能够释放最大价值。在达成“天更蓝、地更
绿、水更清”的目标基础上，构建了生态、绿色、高效利用、可
持续的双塔方案。

未来，双塔食品将以“全豆生态战略”为引领，持续加大
科研创新投入，建立“粉丝、蛋白、健康营养食品大世界”，扩
宽蛋白产品的种类，比如绿豆、鹰嘴豆、蚕豆等小品类蛋白，
同时，向着低GI、有机食品等健康产业方向突破升级，勇于
承担食品产业链链主企业的责任，全力打造产业链新标杆，
为“品重烟台”“好品山东”贡献双塔力量。

千年的粉丝梦想，必将成为连接世界的桥梁，为世界奉
上一桌来自东方的传统粉丝盛宴。作为食品产业链的链主
企业，双塔食品将继续走在行业发展前列，扎扎实实扛起链
主企业的责任，擦亮“粉丝之都”金字招牌，点亮“国家非遗”
产业链式发展的未来。

“链长制”赋能产业高质量发展

8 月 8日，烟台市政
府新闻办举行了“链兴烟台·品牌增动能”主

题系列记者见面会食品产业链专场。食品产业领域“链主”企
业相关负责人在会上畅谈烟台“舌尖优品”的“链动”之路，展现出烟台食品产业

的强劲实力和发展活力，双塔食品应邀出席。
2023年，烟台市政府下发了《烟台市食品产业链“链长制”实施方案》，在实施方案中，粉丝成为培育产业链“6+1”里的一

类。粉丝是地理标志产品，有着上千年的历史，在烟台食品产业中有着举足轻重的地位。双塔食品生产的“龙口粉丝”便是其中的佼佼者。
作为粉丝行业的领航企业，双塔食品从传统的粉丝生产加工起步，通过科技创新，延伸产业链条，逐步建起了粉丝、淀粉、蛋白、纤维、食用菌等多元化发

展格局。在蛋白领域，公司加快高端化转型步伐，从当初单一的粉丝生产，发展成为今天的蛋白粉、蛋白肽、变性淀粉、膳食纤维等高端健康食品供应商，已经成功实现了从传
统产业到高科技、智能化企业的转型。

YMG全媒体记者 殷新 摄影报道

双塔豌豆蛋白生产
包装线。

为游客展示国家非遗龙口
粉丝传统制作技艺。

国家非遗传承人郭兰堂正
在展示传统过大箩技艺。

双塔食双塔食
品厂区品厂区。。


