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本报讯（YMG 全媒体记者 赖皓阳）昨日，
2023RCEP区域视频产业（烟台）博览会启幕，同
期举行烟台高质量发展恳谈会，来自全国预制菜
行业组织、高校科研院所、烟台市重点预制菜企
业的专家学者共聚一堂，围绕烟台打造“中国预
制菜产业名城”，做优做强“烟台预制菜”品牌研
讨交流、建言献策，为烟台预制菜高质量发展“把
脉”支招。

“今年1月份，烟台市预制食品纳米科学技
术重点实验室获批建设，这是烟台市乃至山东省
内首家设立的预制食品重点实验室，将为烟台市
预制食品高质量发展提供强有力支撑。”实验室
执行主任、鲁东大学食品工程学院刘欢博士在恳
谈会上介绍，实验室聚焦预制食品的营养效应、
风味保持、包装技术、食品安全监测等方面研究，
为烟台预制菜发展“赋能”，提升竞争力。

烟台是全国仅有的五个“中国食品名城”之
一，食品产业成为烟台五大过千亿产业集群之
一，迈入预制菜新赛道，烟台赢在起跑线。“上世
纪80年代以来，烟台有些企业就已经涉足预制
菜行业，产品出口日本、韩国等地，现在预制菜产
业进入一个风口期，除了政策扶持，产业发展离
不开科技支撑，烟台预制食品纳米科学技术重点
实验室的筹建正合时宜。”市农业农村局法规科
科长黄健表示，像实验室基于多功能传感探针的
预制食品安全监测技术，对于预制菜的高质量发
展起到关键的保障作用。

对于实验室的获批建设，东北农业大学刘骞
教授也给予高度评价。“预制食品纳米科学技术
重点实验室是交叉度非常高的一个实验室，一半
属于食品，一半属于包装材料，这种定位能够解
决预制菜发展过程中很多问题。”刘骞表示，像预
制菜后期加工储存对环境温度要求比较高，开发
一些新型包装材料，一些新技术能够缓解这种问
题，另外预制菜在厨房复热过程中，包装也起到
关键影响。“实验室的定位是非常符合整个产业
发展的，我们也希望今后和烟台的一些高校、企
业合作，共同推进预制菜产业发展。”

迎战新风口，迈入新赛道，赢得起跑，更要领
跑。目前，烟台已出台《关于加快推进烟台预制
菜产业高质量发展的实施意见（2022—2025）》，
为产业发展吹响号角。预制食品纳米科学技术
重点实验室的获批建设为发展之路提供科技支
撑。“希望在实验室的助力下，能尽快形成预制菜
标准化生产，完善预制菜的原料种类。”中国农业
大学烟台研究院孔维府教授表示，烟台预制菜产
业起步早、成熟快、发展势头迅猛，接下来就是把
产业链条拉长，满足多样化市场需求。

本报讯（YMG全媒体记者 苗春雷 摄影报
道）2023RCEP区域食品产业（烟台）博览会昨天
在烟台国际博览中心盛大开幕。在展厅内，“莱
阳军团”以超大规模、统一标识、优美外观惊艳亮
相，在众多展位中脱颖而出，赚足了眼球。

“这次我们共组织了11家企业抱团参加展
会，选择了B展厅的中央位置和625平方米的超
大面积，统一打造了莱阳馆。”莱阳市农业农村局
党组副书记、副局长隋乙魁介绍说，莱阳市委、市
政府高度重视这次博览会，不仅给予企业一定补
贴，而且从细节入手减轻企业负担。比如，之前
企业参展需要自己租冷柜或者长途跋涉拉过来，
而这次由政府统一组织、统一布置、统一打造，形
成规模效应，让企业少操了不少心。

隋乙魁说，在参展的莱阳企业中，既有龙大
食品、春雪食品等国家级农业产业化龙头企业，
也有不少成长型企业。大家都想借助此次博览
会，了解产业发展的新动向，并且互相学习借鉴、
取长补短，提升企业竞争力。

在产品上，莱阳企业也下了不少功夫：既有
爆汁鸡米花、小酥肉、萝卜丝丸子等传统的爆款产
品，也有上月刚推出的糖醋鸡翅根、麻辣鸡心、鸡
公煲、糖醋鸡块等新产品。“从现场来看，大家对新
品比较认可，不少人前来参观、洽谈。”他说道。

莱阳是享誉国内外的农产品生产、加工和出
口大市，是中国绿色食品城、国家食品安全示范
县、首批国家农业产业化示范基地，也是中国预
制菜产业的发源地之一。今年4月，莱阳市被授
予“中国预制菜第一市”荣誉。

莱阳市已培育起鲁花、龙大、春雪、天府集团
等国家级农业产业化龙头企业4家、省级产业化
龙头企业21家，A股上市公司2家，各类农产品
加工企业360余家，其中规模以上企业115家、
外贸出口企业110余家、预制菜生产企业200余
家，形成了基础雄厚、集聚度高、链条完整、门类
丰富的食品产业集群。

去年以来，莱阳市深入贯彻落实中央、省委、
烟台市委关于推动乡村全面振兴的部署要求，立
足良好的农业产业化基础，以预制菜突破发展引
领传统食品产业转型升级。2022年，全市食品
产业规模突破800亿元，预制菜产能由54万吨
增加至76万吨，销售收入一年内实现“翻番”,产
业链综合产值突破100亿元。到2025年，莱阳
全市预制菜产能可达到120万吨，年销售额突破
200亿元，食品产业规模突破1000亿元，形成

“千亿级”绿色食品、“百亿级”预制菜产业集群。

2023RCEP区域食品产业（烟台）博览会昨日开幕，千家名企万种美食齐聚一堂

世界盛宴 舌尖“狂欢”

抢占风口 预制“味来”
2023烟台预制菜产业高质量发展大会昨天召开

专家学者“把脉”支招——

赢得起跑，更要领跑

“莱阳军团”惊艳亮相
预制菜成为亮点

品美食、谈合作、谋共赢。昨日上
午，由中国食品土畜进出口商会主办，烟
台 市 商 务 局 承 办 的 为 期 四 天 的
2023RCEP区域食品产业（烟台）博览会
（以下简称RCEP食博会），在烟台国际
博览中心盛大开幕。来自十多个国家和
地区及国内20多个省市的上千家企业、
万余种特色产品喜揭“红盖头”。本届
RCEP食博会在为港城市民奉上饕餮盛
宴的同时，搭建交流合作平台，现场组织
多场技术、政策研讨大会，为参展企业
“牵线搭桥”。

世界盛宴，预制未来。
昨天下午，2023烟台预制菜产业高质

量发展大会在国际博览中心召开，搭建预
制菜产业展洽平台，促进预制菜产业发展
先进理念、技术信息、行业企业间的交流互
动、优势互补。

大会规模之大、影响之强、品质之高、
氛围之浓，令业界瞩目。在扩大烟台预制
菜产业影响力的同时，也形成宝贵的“烟
台经验”，树立起行业“风向标”，为烟台乃
至山东预制菜产业未来发展指明方向。

抓住新风口、跑好新赛道。作为农业大
市，烟台发展预制菜，未来可期、梦想可达。

烟台预制菜强势“出圈”

预制菜上游连着“菜篮子”，下游连着“菜
盘子”，串起来的是一二三产融合的价值链，
切入的是万亿级的大市场。

我市高度重视预制菜产业发展，大力实
施产业集群培育、企业倍增、技改提升、项目
招引奖补、品牌培育等5项计划；创建预制菜
产业园，成立产业协会和产业研究院，组建产
业投资基金等，抢抓预制菜市场黄金机遇期。

目前，春雪、龙大、恒润、仙坛、喜旺、蓝白

等一批优秀企业领跑行业，发展形成果蔬、水
产、肉制品、方便食品等4个大类、400多个品
种的预制菜产业集群。2022年，全市预制菜
企业 192家，规上企业 159家，年加工能力
114.4万吨，预制菜产品营业收入198.4亿元。

强势出圈，利好频出。我市预制菜产业
的雄厚实力得到与会人员的高度认可。

“预制菜产业首次写入中央一号文件，可以
预见，预制菜产业将进入发展快车道，也为烟台
食品产业发展创造了前所未有的机会。”农业农
村部农业贸易促进中心产业安全处副处长龚冰
表示，作为农业大市，烟台发展预制菜产业，有
实力、有底气，应整合预制菜全产业链资源，加
快制定行业标准，不断提升服务水平，加强行业
基础研究，加快推动产品走出去，引导企业抢抓
机遇，更好推动烟台预制菜产业高质量发展。

省海洋与渔业执法监察局党委书记、局
长鲁波表示，鲁菜素来享有“八大菜系之首”
的美誉，烟台作为海派鲁菜的发源地，将传统
鲁菜与预制菜工艺相结合，发挥预制菜制作
方便、节约时间、还原度高等的优势，有望将
预制菜打造成为中国味道的新代言，助力推
动我国饮食文化走向世界。

助推产业再上新台阶

烟台市预制菜产业协会揭牌、烟台市预
制菜产业创新研究院揭牌、烟台预制菜产业
短视频创意大赛启动……着眼预制菜产业的

短板、不足，大会用丰硕的成果助推烟台预制
菜产业再上新台阶。

会上，烟台市预制菜产业协会正式揭
牌。这也意味着，烟台市预制菜产业协会将
做好牵线人，推动企业抱团发展，让全市预制
菜产业攥成拳头。

不少预制菜已实现工业化生产，但仍然
存在标准缺乏、精准保鲜技术不足、加工技术
装备落后等问题，制约了烟台市预制菜产业
的健康发展。对此，我市成立预制菜产业创
新研究院并于大会上正式揭牌，紧密围绕智
能仓储物流保鲜、风味增益与危害物消减协
同、营养靶向设计等国家、山东省与烟台市需
求，整合协调各方资源，建立以市场为导向、
产学研结合的合作体系，推进烟台市预制菜
产业高质量发展，促进农民增收、企业增效、
政府增税，擦亮“中国鲁菜之都”名片。

会上，还为烟台市预制菜公用品牌LO-
GO设计大赛获奖作品、烟台市预制菜包装创
意设计大赛获奖作品颁奖。

会上，烟台市农业农村局、烟台市融媒体
中心共同发起烟台预制菜产业短视频创意大
赛，助力烟台预制菜产业高质量发展，推动预
制菜企业规模化、品牌化、产业化发展。

为产业发展建言献策

如何让烟台预制菜越炒越香？大会还邀
请了预制菜领域的专家学者、企业代表，围绕

预制菜产业热点问题进行交流发言，共同探
讨中国预制菜高质量发展之道。

中国农业科学院农产品加工研究所研究员
张春晖，从预制菜产业“发展潜力”“技术路径”

“机遇与挑战”三个方面通俗易懂地讲述了预制
菜的魅力所在，并创新性地提出了“都市厨房模
式”“避免排浪式投资”“改头换面还是洗心革面”

“构建标准体系”的预制菜发展思路。
既要“好吃”，还要“健康”。东北农业大

学食品学院教授、龙江学者孔保华从“发展背
景”、“概念”与“低盐”、“低脂”、“低硝”肉制品
科技前沿等方面作了“健康肉制品研究与开
发”的精彩报告，提出“亚硝基血红蛋白降亚
硝酸盐”“微生物发酵替代亚硝酸盐”以达到
降低肉制品亚硝的新思路。

鲁东大学食品工程学院院长贡汉生根据
预制菜高质量发展的关键控制点“预加工、预
烹制、预包装、贮运冷链、工程加工”等，提出
了预制菜产业亟需突破的“工业化减菌保鲜”

“标准化一提三减”“个性化营养设计”“数字
化冷链物流”“多元化复热保真”“数智化工程
加工”等六化关键技术，通过这些技术的突破
实现预制菜产业的宏伟蓝图。

食品伙伴网研发创新事业部技术服务经
理刘功明从行业、技术、企业等三个角度深入
阐明了预制菜发展的重要性、必要性与紧迫
性，指出了全国预制菜行业发展向好。基于
此，提出了预制菜科技成果转化、知识产权发
展的思路。

YMG全媒体记者 苗春雷 王宏伟

14个RCEP成员国组团参会

昨天上午，记者走进RCEP食博会B区展
馆内，映入眼帘的便是郑欧班列展区。一位大
眼睛、高鼻梁的外国女士正在用流利的中文给
前来参观的市民介绍产品，“我们这款来自白俄
罗斯的牛奶，蛋白质含量达到了3.6%，通过小分
子处理技术极易被人体吸收。”陈露虽然有着中
文名字，但却是个地道的印度尼西亚人，其公司
为本次RCEP食博会优选了米、面、粮、油、酒等
上百种单品，期待此行能有满满收获。

“我们此次展出的产品涵盖了食品、日用
品等多个品类。”在韩国优秀商品馆内，工作人
员曲女士向记者介绍。本次展会曲女士的团
队带来了益生菌、薯片、海苔、宝宝辅食等在韩
国当地颇受欢迎的特色产品。她还邀请了两
位主播现场直播卖货，通过云端向全国各地的
消费者推介韩国特色产品。在澳大利亚展区
内，随处可见当地知名企业的优质产品：可瑞
比系列蜂蜜、护肤品、保健品、巧克力及咖啡
等，还有获得澳洲乳业界“奥斯卡”奖的珍澳奶
粉、珍澳多维高钙奶粉，更有深受小朋友喜爱
的澳洲高端巧克力品牌克莱斯特的巧克力。

在B馆内走一圈，给记者最大的感受就是
产品种类丰富、涵盖的国家多。据了解，本届
RCEP食博会邀请了日本、韩国、澳大利亚等
14个RCEP成员国，以及美国、俄罗斯、斯里
兰卡等国家商协会组织和企业参展，采用声、
光、电，结合图文、实物和互动体验等方式进
行综合展示，其中特装展览面积超过总展览
面积的75%，展品区域特色鲜明，境外展商比
例达到25.1%，国际化程度高。

足不出户尝遍各国美食

本届RCEP食博会不仅吸引了大批参展
商参加，市民的逛展热情也很高。

“这次展会规模很大，参展的国家也多，
五湖四海的美食齐聚一堂，不用走出国门就
能感受不同国家的美食魅力。”市民黄先生一
家是食博会的忠实“铁粉”，黄先生告诉记者，
通过逛展的方式寻味各国美食让他感到非常
便利。记者留意到，此次博览会布展风格各
具特色，比如俄罗斯展区用于覆盖展品的盖

布上，都印有经典的俄罗斯套娃图案。昨天
10时许，在C馆逛展的95后姑娘陈女士手上
已经拎满了大包小包，她直呼在这里边逛边
吃边买，实在太过瘾。

在韩国展区品尝现做海苔饭团、去四川展
区咬一口麻辣香肠、到一带一路中欧班列大幅
地图前合影留念……整个国际博览中心内俨然
变成了一个大型的美食会，各色美食令人垂涎
三尺，市民可谓是吃得畅快，逛得安逸。为方便
市民逛展，本届RCEP食博会启用了烟台国际
博览中心A、B、C三个展馆，其中A馆主要展出
国内各地的特色美食，B馆主要是世界各国特色
美食，C馆主要展示中国典型预制菜品牌，展品
丰富多彩。此外，展会还开通了快捷进入通道，
市民只需在现场入口处扫码，即可进入会场，也
可以提前扫描二维码进行线上预约报名，在现
场入口出示预约情况即可快速进入会场。

以会为“媒”，搭建对话平台

在展会现场，来自山东莱州大家乐食品

有限公司的工作人员孙旭明向记者表达了兴
奋之情。他告诉记者，作为一家专注休闲食
品的企业，已经多次参加食博会。“与往届相
比，本届RCEP食博会的议程紧凑，多场行业
交流会为参展商提供了更加精准的交流平
台，是一场高规格的博览会。”孙旭明说。日
本展区负责人、全日连经济交流协会技术总
监王晨也深有同感，“虽然是首次参展，但能
够真切地感受到烟台布展很专业，展会内容
丰富。”

“市民热情，展会专业，当地政府为我们
提供了一个很好的平台。”韩国中小企业振兴
公团东北亚总部本部长金相佑告诉记者，此
行他们公司邀请了青岛、威海、重庆等地7家
极具代表性的企业到会参展，展出的产品达
到了200多种。“虽然只是短短一上午，我们已
经感受到了烟台市场具有广阔空间，希望借
助本次展会，让更多人了解韩国优质产品。”
对于和烟台的合作，金相佑非常期待，同时他
希望以此次展会为契机，活跃RCEP食品交易
市场，谋求RCEP成员国的相互合作和共同繁
荣，并期望烟台能够发展成为RCEP成员国合
作的中心城市。

以会为“媒”，搭建对话平台。“本届
RCEP食博会采用‘1+3+7’模式，通过举办
配套会议和配套活动的形式，来满足不同人
群、不同层次的供需要求。”烟台市会展业服
务中心主任姜英松介绍。本届展会邀请了
院士专家、商协会组织代表、食品行业领军
企业参会，围绕食品和预制菜产业，以主旨
报告、案例分享等形式，解读政策标准、交流
专家观点、分享实践成果，探讨食品和预制
菜产业前沿技术和解决方案。展会活动丰
富多彩、精彩纷呈，融合政产学研观点，搭建
了烟台市食品产业链及创新资源与海内外
人才对接的桥梁和纽带，深化RCEP区域食
品产业多元合作。

YMG全媒体记者 逄苗 衣玉林
实习生 韩嘉怡

烟台文化旅游职业学院在展
会现场举办“美食展演”。

YMG全媒体记者 唐克 摄

参观者在 2023RCEP 区域食品
产业（烟台）博览会上了解预制菜产
品。YMG全媒体记者 唐克 摄

昨日昨日，，20232023RCEPRCEP区域食品产业区域食品产业（（烟台烟台））博览会博览会开幕开幕。。YMGYMG全媒体记者全媒体记者 春雷春雷 宏伟宏伟 摄摄


