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（上接A1版）

东北酒业创出辉煌
东北辽香酒造就了高品质和科技

进步，培养了技术人才，以全国五届评

酒会为例，那时候，东北的白酒产量占

全国的10%以上；东三省获得的国家优

质酒，占全国的18.8%；国家评委占了

12席，全国占比为27%。东北走出几

代在全国具有影响力的技术人才，科研

创新领先，引领着东北酒处于辉煌时

期。有酿酒历史、有酿酒优势、有酿酒

贡献，这是我们振兴东北酒的底气和自

信力量。

牢记东北酒的兴衰，其优点是，东

北率先普及节粮高效、麸曲酿造、除杂

增香、降低成本、代用原料（好酒粮输

出）、短平快多；缺点是，大曲酒比重降

低、传承断代、走向迷茫、量大价低、没

有名酒引领。当市场价格放开以品质

论英雄，不分原料、不分糖化发酵剂评

价酒品后，东北酒的光环大不如从前，

艰难维持在发展的道路上。那么，是因

为什么亏了东北酒？

辽香风格白酒的确立
如何表达东北传统烧酒风味？近

二十年来，通过对东北烧酒的研究总

结，我们发现，其起源发展于辽代，技艺

风味与现有品类不同，因此，将东北烧

酒定义为辽香。辽代技艺、辽代风味，

辽香酒在总结东北烧酒技艺的核心技

术之上，发展了东北烧酒，并在提升东

北烧酒质量，转型升级酿造技艺等方

面，进行了传承创新的实践探索。

东北酒的酿造主要是清蒸续茬混

入发酵技艺，地下窖养万年糟，“两锅一

桶”装置固态蒸馏取酒，木质血胶酒海

储养，造就出典型的东北烧酒风格，范

围广、产量大，具有产区特点。它不同

于近年国内的12香，我们把辽代传承

下来的酿酒技艺及风格称为辽香，就是

辽代之香，即千年东北烧酒香。

辽香型的创立，科学技术依据充

分，工艺特点独特，地域特征突出，产品

理化指标明确，感官风味独特，是无添

加剂的原生态固态法白酒，具备创新独

立香型的几大基本要素：

辽香型白酒技术标准符合纯粮固

态的食品安全标准；辽香型白酒是东北

烧酒质量升级因地制宜、行之有效的工

艺，辽香酒得到了消费者的喜爱、行业

的认知和国内酒业泰斗沈怡方、于桥、

高月明、高景炎等白酒专家的肯定和赞

誉。东北风味的酒，自然东北产的好。

白酒是风味食品，地域、气候条件、

自然环境对其酿造过程影响很大，因地

制宜的工艺路线更是决定产品风格、特

征的基本要素。所以，中国白酒的重要

产区，其酒的风格也各有千秋。东北白

酒量大面广，是我国白酒的重要产区之

一，自然也就形成了东北风味的酒。千

百年来，东北酒奉行的酿酒技艺，是我

国白酒基本工艺的代表之一，产品风味

也与众不同，是典型的烈性酒（蒸馏

酒）、传统的中国烧酒。这种东北风味

的烧酒，只能出自东北，而且以东北产

的最好，辽香型白酒就是东北酒复合香

的代表，并为消费者酿出了传统工艺的

原生态好酒。

辽香型白酒坚持“五好”纯粮固态

酿制，实现“东北酒”复兴梦。五好即好

粮食、好水源、好曲子、好工艺、好环境

的基本酿酒要素，走出低级工艺误区，

改变“清香不净、酱香不雅、窖香不浓”

的状态，提高产品质量水平，在树立东

北酒的特点上，追求酒的香气自然纯

正、酒体丰满、醇和爽净、余味悠长；在

产品口味上，讲究绵、柔、顺、甜、厚、净、

长的特点，改善饮用适口性，做到酒烈

而不刺喉，给消费者以舒适性的精神食

品，从而让东北酒走向名优，让辽香飘

出“东北产区之香”。

辽香型白酒技艺的特点
辽香型白酒技艺特点概括为：

高粱小麦固态造，山泉地下源水

好；泥石砖木多地窖，辽代基因来酿烧；

清蒸回醅混入窖，续馇孕育万年

糟；高温多微曲共酵，发酵时长香味高；

蒸甑流酒缓慢烧，清酱酒香自然

道；酒海贮酒陈味老，四季轮回辽香妙。

辽香酒企业具备了特别的制曲技

艺和“千年老窖万年糟”，以及“酒好还

得窖池老”的先决条件。北方烧酒源远

流长和独特工艺形成了辽酒基因，演绎

了具有独特风格的辽香。

辽香复合型生产技术工艺的特点

为“三高两长”：辽香酒工艺上严格遵循

传统的高粱原料、优良泉水，小麦大曲、

复合多微曲自然发酵、甑桶蒸馏、酒海

陶缸储存的古法酿制，即高温大曲、高

温堆积（发酵）、高温流酒、长期发酵、长

期储存的优质工艺，我们总结为“三高

二长”的独特工艺。

一是高温小麦大曲的多菌性、多酶

系促成复杂香味物质的生成。高温小

麦大曲参与的发酵过程需要有足够的

时间，在生物酶的作用下，辽香白酒发

酵过程中进行的多种复合生化反应，都

是缓慢地发生着降解、代谢、酯化、缩

合、氧化还原、氨糖反应等。发酵期越

长，香味物质生成的越多，酒香越大，酒

越醇厚味长。

二是适当长的发酵期。发酵期长，

有利于料醅中醇酸的酯化反应，这是酒

发酵过程的原料成分微生物代谢衍生

的生化反应，又是影响酒体风味物质的

重要形成途径。实践证明，发酵时间越

长，香、味物质生成的越多，酒体的风味

就越多。

发酵期长有利于酒发酵过程中醛

类的代谢，从而减少刺激性物质的含

量，长时间的酝酿，酸酯趋于平衡，使酒

体增加柔顺感，降低醉酒度。

三是续米查发酵形成万年糟孕育辽

香基因。

续米查，即每轮往新粮中加上轮蒸过

的酒醅，即以配醅（母糟）混合入窖的方

法进行多轮次循环发酵。母糟又称万

年糟，科学利用万年糟，续米查才是最好

的工艺方法。发挥万年糟在辽香酒工艺

中的作用，是辽香酒工艺的又一大特点。

辽香酒续米查工艺形成辽香风格的

“基因”；美拉德反应等多种生化复杂反

应，是产生香味微量成分的重要基础物

质，是形成辽香酒风味特征的“基因”；

辽香酒工艺中注重配醅母糟在发酵转

化中的作用，有别于清香型白酒工艺，

是在东北酿酒工艺上的改良和创新。

经过高温大曲酒发酵蒸酒后的酒醅，可

喻为发面时使用“老面引子”和菜肴烹

调中的“老汤”。酒糟中含有丰富的有

机酸、维生素、氨基酸等，是在下轮发酵

中的重要香味前驱物质，在发酵中参与

着重要的生化反应，如吡嗪类的生成；

母糟配醅续米查发酵可调节酸度，适当增

加酸度，有利于增加高沸点芳香族呈香

化合物，丰富酒体中的风味物质及含

量，其中，以增加酒体醇厚感为目的。

辽香型白酒风味独特
辽香型白酒饮用后舒适感好。辽

香型白酒辽一酒经过近20年消费者的

体验，具有清香带酱的特征，是消费者

喜爱的传统白酒风味，也是白酒口味回

归，追求原生态白酒的代表产品，符合

白酒安全发展趋势。

辽香型白酒中，健康成分的产生主

要来自复合的工艺，其增强了辽香型白

酒的醇厚感，高温小麦大曲则赋予了辽

香型白酒好喝的元素。辽香在于成分

多样复杂，风味物质检出种类多，含微

量复杂成分多，醇、酸、酯、醛量比合理，

平衡关系稳定。

自然的酒香集醇香、粮香、糟香、酯

香于一体，和谐而愉悦，醇厚而甘爽的

口味集绵柔、醇甜、丰满、悠长于一体，

圆润而舒适，彰显了辽香的个性化感官

特征。

辽香白酒感官风味应具备：无色或

微黄清亮透明，酒香纯正自然，清中有

酱（前清后酱、芝、浓、酱香）的醇香、粮

香、曲香优雅，复合怡人，入口柔顺，协

调舒适，醇厚回甜，酒体丰满，落口爽

净，余味悠长。

辽香型白酒的健康价值分析：白酒

中吡嗪类化合物的多少，是健康价值的

重要标志，是评价健康功能的重要指

标，也是优良白酒与普通白酒的明显区

别。

辽香酒的文化价值
辽香酒更好地传承了北方烧酒历

史，回归自然，打造原生态烧酒风味；全

面弘扬东北烧酒的产区风格，营造东北

酒的区域个性化；守正创新酿酒技艺，

推动东北酒转型升级，奉行纯粮固态之

酿；再造东北酒文化的辉煌影响，倡导

健康饮酒，重塑东北白酒形象。

辽香酒是东北人的风情之物。东

北人具有勤劳、智慧、勇敢、坚毅、好客、

热爱生活的特点，而酒也渗透在北方社

会、经济、生活当中，酒无处不在，在长

期生产、生活当中，酒已成为人们不可

缺少的社交媒介及婚丧嫁娶的必备品，

筵席和小聚饮酒已是东北人的风情。

风土人情世故之饮，酒是一种美好表

达。辽香是一杯老酒，半辈故乡情。

辽香酒的情绪价值还体现在：酒好

喝，家乡荣誉感、快乐感、老家味道、嗜

好习俗等，成为安全、低价的瘾性依赖

性地方风味饮品，这是酒数千年来传承

的功能属性。

辽香酒有品质故事、文化卖点。辽

香酒文化底蕴厚重，历史悠久，回归辽

酒时代，唤起人们记忆和想喝酒的欲

望。辽香酒酿造技艺传统，纯粮酿造

实至名归，是酒民们追求的首选。辽香

酒高品质酿造，选料精良，酒曲优化，工

艺传统、守正创新了，是酒民们向往的

好酒；

辽香酒品优价格不贵，物有所值，

适合北方口味，是饮酒者的佳品；辽香

酒利于窖藏，陈年贮存，符合“酒是陈的

香”规律，是爱酒人现饮窖藏封坛好酒

之选；

辽香酒集文化故事、生产要素、品

质优秀于一体，创意独有，品质新颖，卖

点多样，市场广泛，利于推广。

辽香白酒发展前景广阔
近年来，我们因地制宜寻找辽香酒

的优势和特点，找到根、守住魂，行业守

正创新，产品不断涌现，大辽香发展思

路应运而生，其核心是东北烧酒质量升

级，满足人们的美好生活需求。坚守传

统清香带酱香的辽香酒特色，比如，东

北龙江的龙香，吉林的吉香、酒海香回

归历史等创新品类不断涌现。

大辽香是历史文化孕育的传统东

北白酒品类，根植于东北人的饮酒风情

之中，自然气候适合大辽香的酿造。虽

然“十里不同风，百里俗不同”，但是，一

方水土孕育一方的特色美酒，具有产区

特点和资源优势，也是中国白酒多样性

的特点决定的，因此，辽香是东北酒之

源、东北酒之根、东北酒之魂。

大辽香是质量升级、优势利用、产

区振兴的必由之路，辽香酒标准的发布

和酿造工艺技术的规范等，为大辽香的

发展提供了技术创新依据，辽宁、黑龙

江、吉林酒企都有本地化辽香酒的研发

生产，说明辽代之香深入人心。

辽香酒依靠科技进步提高安全性，

采用好原料来提高产品品质，通过创新

工艺提升改变白酒感官风味，生产适

口、舒适、愉悦感、醉酒反应轻的质量与

价格相符的高品质白酒，淘汰劣质产

能，促进白酒健康消费。

优良工艺生产的辽香型白酒适合

大众消费，具有区域特色，能够满足人

们追求原生态酒的需求。因此，从市场

发展趋势来看，只要坚守高品质，良心

酿造，辽香型白酒发展空间大、市场需

求广，未来前景广阔。

辽代酒香铸就东北酒魂
辽香型白酒适合大众消费，具有区域特色，能够满足人们追求原生态酒的需求。
因此，从市场发展趋势来看，只要坚守高品质，良心酿造，辽香型白酒发展空间大、市场需求广，未来前景广阔。
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