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欲了解更多美酒资讯，请

关注华夏酒报微信公众

号。

聚焦聚焦

在中国白酒版图上，宿迁产区占据

着举足轻重的地位。作为历史悠久的

白酒核心产区，宿迁不仅拥有1300多年

的酿酒传承，更凭借“三河两湖一湿地”

的独特生态格局，成就了其雄厚的产业

实力。

2012年，宿迁被授予“中国白酒之

都”的称号；2018 年，更与苏格兰威士

忌、法国干邑并称“世界三大湿地名酒

产区”。这片水土丰饶的土地，完美诠

释了“水为酒之血，土为酒之骨，气候为

酒之魂”的酿酒真谛，孕育出独具特色

的“绵柔”风味，成为宿迁白酒最核心的

酿造密码。

宿迁宿迁：：““三河两湖一湿地三河两湖一湿地””孕育的孕育的““绵柔绵柔””传奇传奇
宿迁的酿造密码宿迁的酿造密码，，是水是水、、土土、、气三位一体的生态馈赠气三位一体的生态馈赠，，更是人与自然千年对话的文化结晶更是人与自然千年对话的文化结晶。。
站在新的历史节点站在新的历史节点，，宿迁产区正以宿迁产区正以““千亿级产业千亿级产业””为目标为目标，，推动传统酿造智慧与现代科技的深度融合推动传统酿造智慧与现代科技的深度融合。。

本报记者本报记者 刘雪霞刘雪霞 发自宿迁发自宿迁

气候是酿酒生态中最为精妙的变

量。宿迁位于北纬33°黄金酿酒带，

年均温14℃、湿度70%，四季分明，形

成了独特的“酿酒微生物活动窗口

期”。春季昼夜温差大，促进窖池中酯

类物质的生成；夏季温湿度适中，有利

于微生物的均衡繁殖；秋季气候稳定，

适合酒的缓慢老熟。这种气候特征，

与川派的湿热气候形成鲜明对比，造

就了宿迁酒“醇厚绵柔”的典型风格。

宿迁的气候智慧，体现在对自然

节律的精准把握上。洋河独创的“三

低工艺”（低温入池、低温发酵、低温馏

酒），正是顺应本地气候条件的智慧结

晶。从春分入窖到白露开窖，一个生

产周期历经12个节气、180天，这种

“慢酿造”理念与当地气候形成了完美

契合。

气候也塑造了宿迁独特的酒文化

生态。自2014年起，洋河每年在谷雨

举办封藏大典，“谷雨论坛”已成为行

业思想交流的高端平台。2020年，宿

迁推出“中国酒都文化旅游节”，将气

候节令、酿酒生产与文化体验深度融

合。这种“因时而动、因气而生”的产

业生态，使宿迁在白酒产区竞争中形

成了难以复制的软实力。

宿迁的酿造密码，是水、土、气三

位一体的生态馈赠，更是人与自然千

年对话的文化结晶。站在新的历史节

点，宿迁产区正以“千亿级产业”为目

标，推动传统酿造智慧与现代科技的

深度融合。但无论产业如何发展，那

份源自“三河两湖一湿地”的生态密

码，始终是宿迁白酒最珍贵的基因，也

是其走向世界的独特底气。

气之韵：北纬33°的“酿酒天堂”

如果说水赋予了宿迁酒以灵性，那

么，这片土地则为其注入了魂魄。宿迁

地处黄淮平原，土壤以黄河冲积形成的

潮土为主，保水性好，矿物质丰富，特别

适合构建传统酿酒窖池。洋河镇现存

的明清窖池群已有600余年历史，窖泥

中鉴定出1000余种微生物形成的极为

复杂的微生物群落，形成难以复制的

“活态文化遗产”。

依托这些优势，宿迁如今已形成洋

河、双沟、泗阳三大酿酒基地，拥有7万

多个名优酒窖池，年产优质原酒达16

万吨，展现了雄厚的酿酒实力和产业规

模。

除此之外，宿迁还是淮河流域稻作

农业的重要起源地。2010年，考古人

员在泗洪县顺山集遗址发现碳化稻颗

粒，将江苏的水稻种植历史推至8500

年前。同样位于泗洪县韩井村的韩井

遗址，则发现了国内最早的古稻田遗

迹，证明淮河流域是中国稻作农业的重

要起源地之一。

在现代酿酒实践中，宿迁人将这种

农耕智慧发挥到极致。宿迁市农科院

与洋河股份合作，在洋河农高区和泗洪

西南岗地区建立了万亩酿酒原粮基地，

专门培育酿酒专用小麦品种“迁麦

1702”。这种小麦蛋白质含量适中，淀

粉质量高，是制作优质酒曲的理想原

料。

高粱种植同样体现着生态智慧。

近年来，宿迁市围绕白酒产业高质量发

展需求，以市场导向、科技支撑、龙头带

动等思路和机制，加快规划宿迁市酿酒

原料种植面积和产量，计划到2030年

建设18万亩酿酒专用高粱基地，2024

年已落实5.2万亩。

千年窖池的生生不息，黄淮沃土的

丰厚馈赠，让宿迁美酒在生态滋养中历

久弥香。

土之魂：
黄淮名酒带的“窖池基因”

宿迁的酿酒生态密码，首先写在水

系里。在这片8000多平方公里的土地

上，水域面积占比高达27.8%。千百年

来，淮河、古黄河、京杭大运河三条大河

在此交汇，洪泽湖、骆马湖两大淡水湖

南北呼应，形成了独特的“三河两湖一

湿地”水域格局，为酿酒提供了得天独

厚的水源条件。

洪泽湖是中国第四大淡水湖，其水

质呈弱碱性，富含矿物质，特别适合酿

酒微生物的繁衍。湖畔的洋河镇流传

着“美人泉”的传说，经科学检测，这处

泉水富含锶、偏硅酸等微量元素，成为

酿造绵柔白酒的绝佳水源。历史记载

显示，明清时期，宿迁的酒坊便依水而

建，现代酒企如洋河股份等仍坚持水源

地保护，延续着“好水酿好酒”的传统智

慧。

宿迁“三河两湖”的水系网络，不仅

提供了优质的酿酒水源，更塑造了独特

的湿地微气候。洪泽湖湿地作为华东

地区最大的淡水湿地，面积达75万亩，

年蒸发量约26亿立方米，使得宿迁空

气相对湿度常年保持在80%以上。这

种高湿环境特别有利于酿酒微生物的

繁衍与稳定，形成了复杂而平衡的微生

物群落。

得天独厚的水生态，让宿迁与苏格

兰斯佩河流域、法国夏朗德河畔一起，

成为“世界三大湿地名酒产区”。

水之灵水之灵：：
““三河两湖一湿地三河两湖一湿地””的生态密码的生态密码


