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国内外161个国家和地区、5673所学校、
619万个项目、2443万人次参赛……庞大的参赛
数据出自由多部委联合主办的中国国际大学生
创新大赛（2025）。近日，这项被称为参赛规模
最大的全球性创新赛事在郑州大学迎来全国总
决赛，中国农业大学烟台研究院青耘智合团队项
目从4720个入围项目中脱颖而出，斩获金奖。

▶▶一路“过关斩将”，从619
万个项目中脱颖而出

国家多部委联合主办撑起大学生“创新创
业”梦想。由教育部、中国共产党中央委员会统
一战线工作部、中央网信办、中华人民共和国国
家发展和改革委员会、工业和信息化部、人力资
源社会保障部、农业农村部、中国科学院、中国工
程院、国家知识产权局、共青团中央和河南省人
民政府联合主办的中国国际大学生创新大赛
（2025）以其赛事的超高含金量，吸引了国内外
161个国家和地区5673所学校的619万个项目、
2443万人次参赛。

在入围总决赛的4720个项目当中，中国农
业大学烟台研究院项目《青耘智合——新一代食
品超高压杀菌装备生产领导者》一路“过五关斩
六将”，从校级赛一等奖、“京彩大创”北京大学生
创新创业大赛一等奖到中国国际大学生创新大
赛（2025）北京赛区一等奖，最终不负众望，经过
全国总决赛的激烈角逐后，斩获金奖。

《青耘智合——新一代食品超高压杀菌装备
生产领导者》项目为何会在一众参赛项目中脱颖
而出？在青耘智合团队项目负责人、中国农业大
学烟台研究院学生刘志斌眼中，这个创新项目对
标的是工业和信息化部“推广超高压杀菌为代表
的现代食品加工装备”等相关政策要求，通过先
进的超高压杀菌技术满足消费者对饮品的高需
求，能够赋能企业创新发展，也为行业技术的发
展添了一把助燃之火。

▶▶一个课题“启发”出金奖项目

金奖项目从何发起？
正如中国农业大学的校训——“解民生之多

艰，育天下之英才”，这个金奖项目的内核紧贴民
生实际，源自一个寻常的课题。

刘志斌在参与超高压装备相关课题时，围绕
核心环节的关键技术进行攻关。在被问及是否
要专注于此项研究并以此参加中国国际大学生

创新大赛时，初生牛犊不怕虎的他当即就答应下
来。于是，他在中国农业大学烟台研究院上大四
时成立了公司，积极转化科研成果，全职参与创
业实践，在导师宋弋副教授的指导下进行团队协
作，促使项目初见雏形。

在项目研发过程中，青耘智合团队依托中国
农业大学、食品非热加工北京市重点实验室、农
业农村部果蔬加工重点实验室、国家果蔬加工工
程技术研究中心等国内最为完整的非热加工技
术研究平台，对项目反复打磨。

“你们可以从这几个方面好好想一想”“今晚

好好休息，明天一定要多穿衣服，千万别着凉”
“有任何问题随时反馈，稳住、加油”……从清晨
6点的提醒到午夜12点的奋战，青耘智合团队在
中国农业大学食品科学与营养工程学院、中国农
业大学校团委导师和中国农业大学烟台研究院
老师的悉心培育下、在中国农业大学就业创业办
公室的精准指导下，将该项技术研究逐步推向

“成熟”阶段。
该课题组获得国家863计划和国家重点研

发计划的支持，导师参与制定超高压装备与应用
国家标准和行业标准，项目团队发表论文多篇，

拥有多项自主知识产权成果，构建出稳定发展的
技术壁垒。

▶▶大学生科研立足民生，助
力中国果蔬加工技术升级

为什么“选中”超高压杀菌技术作为参赛项
目？话题仍旧离不开“民生”二字。

“在我们的日常生活中，70%的食物中毒是
由致病微生物引起的，微生物污染造成的食品腐
败约占食品产值的20%，食品杀菌是保障食品

安全的重要环节。”刘志斌道出金奖项目的市场
背景，他说，虽然传统的热杀菌工艺已经成熟，但
在加热过程中会引起食物品质的变化，产生高温
褐变、营养损失、食品添加剂的使用等问题。在
经过产业技术多年的迭代升级后，超高压技术逐
渐崭露头角，通过施加100MPa以上的高压，能
达到杀菌的目的。

“我们通过实验发现，450MPa就已经可以
做到完全杀菌，同时又平衡了性能和成本，可以
说这是根据液态食品的微生物种类、压力的传导
速率，还有装备的安全性以及工业效率等各个因
素综合考量的结果。”正如刘志斌所说，鉴于此，
项目团队决定，专注于国内液态食品杀菌超高压
装备的研发和生产，打造标准压力值450MPa的
高质价比HPP装备，在保证高效灭菌的同时，极
大程度保留食品原有的色泽、香气、口味和营养
成分，契合现代消费者对健康饮食和“清洁标签”
的追求，有效赋能食品企业采用创新加工方式打
造高附加值产品的市场展望，让饮品从喝得好转
向喝得健康有营养。

青耘智合团队在这次全国大赛中“崭露头
角”为中国农业大学烟台研究院项目团队提供了
科研进步的信心。团队成员许下新的发展愿景：
将持续拓展HPP技术应用，加强科技赋能，锚定
团队规划，坚持做企业用得起、用得住、用得好的
超高压装备，助力中国果蔬加工迈向高质量发展
新阶段。（徐峰）

链接
青耘智合团队

《青耘智合——新一代食品超高压
杀菌装备生产领导者》项目团队成员：刘
志斌、徐昊瑀、徐佳莹、林一、蒋怡林、马
啸宇、申东让、张立杨、马彬。

指导教师：宋弋（中国农业大学食品
科学与营养工程学院食品科学系主任
副教授）、尹淑涛（中国农业大学食品科
学与营养工程学院党委副书记、副教
授）、张潇予（中国农业大学就业创业办
公室教师）、李慧（中国农业大学校团委
副书记）、邹林翰（中国农业大学烟台研
究院辅导员）、林嘉（中国农业大学就业
创业办公室教师）。

一个课题“启发”出国家级创新金奖项目
中国农业大学烟台研究院青耘智合团队在中国国际大学生创新大赛上斩获金奖

左一团队负责人刘志斌左一团队负责人刘志斌，，中间是导师宋弋中间是导师宋弋，，右边是团队路演学生徐昊瑀右边是团队路演学生徐昊瑀。。

巨浪入画定格壮阔烟台
“机遇中国·活力山东”国际摄影季烟台站圆满落幕

本报讯（YMG 全媒体记者
衣玉林）寒潮与烈风为“机遇中
国·活力山东”国际摄影季烟台
站的收官之日，增添了别样的壮
丽注脚。10月17日，来自世界
各地的20余位摄影师冒寒前往
牟平区养马岛，在狂风巨浪中，
用镜头捕捉了“仙境烟台”最为
雄浑与生动的一面。

与前两日的创作环境截然
不同，当日的养马岛海风凛冽，
气温骤降。然而，恶劣的天气却
激荡出海岸线罕见的磅礴景
象。滔天白浪反复撞击着礁石，
卷起千堆雪，辽阔的海面在满天
的白云下显得更加深邃而无
垠。摄影师们无惧寒风，纷纷寻
找最佳机位，将这份大自然原始
的力量与海岛坚韧的姿态一同
定格。

“虽然非常冷，但这样的天

气让养马岛的景色充满了戏剧
性和力量感，这是晴天完全看
不到的景象。海浪的动感让照
片充满了生命力，是难得的创
作机会！”韩国摄影师李英敦紧
握着相机，在呼啸的风声中兴
奋地表示。

随着养马岛采风活动的结
束，“世界百位摄影大师走进齐
鲁大地”烟台站第三期活动也正
式落下帷幕。在过去的三天里，
摄影师们的足迹遍布烟台山、朝
阳街、葡萄酒庄与壮丽海岛，系
统记录了烟台金秋时节从历史
人文到现代产业，从浪漫酒香到
雄奇自然的多维面貌。据悉，本
次活动的优秀摄影作品后续将
进行集中展出，这批凝聚了国际
视角的影像，必将成为向世界讲
述山东故事、传播烟台魅力的重
要载体。

18日上午，烟台文化旅游职业学院内
醒狮欢腾，快板翻飞。以鲁菜文化传承为
主题的电影《逛逛吃吃》开机仪式暨新闻
发布会在这里隆重举行，一场关于美食与
文化的美妙邂逅正式启程。

电影拉满“烟台范儿”
一部电影爱上一座城

“红绸启幕，开机大吉！”在众人的期待
中，电影《逛逛吃吃》正式揭开神秘面纱。

影片由烟台市委宣传部、市商务局、
市文化和旅游局、市体育局指导，山东烹
程文化传媒有限公司、烟台文化旅游职业
学院、烟台市烹饪餐饮行业协会、水墨汉
韵（北京）文化传媒有限公司联合拍摄，阵
容“权威”。

出品人程伟华在致辞中表示，这部电
影正是响应“跟着电影品美食、跟着电影去
旅行”主题活动的生动实践。“我们要用一
个个温暖的故事、一道道诱人的美食、一帧
帧美丽的画面，让全国观众爱上烟台。”

值得一提的是，影片的“烟台基因”深
入骨髓。有朱时茂、温玉娟等烟台籍演员
倾情加盟，还有奥运冠军唐功红的跨界出
演。

“从举重赛场到电影片场，变的是身
份，不变的是对家乡的热爱。”唐功红动
情地说。她表示，要把运动员的专注与
毅力投入到表演中，向世界展示烟台的
独特魅力。

烟台文化旅游职业学院党委书记吕
世强在致辞中表示，学院高度重视开门办
学，开展各种形式的产教融合、校企合
作。“电影《逛逛吃吃》，既是文化艺术与烹
饪美食携手合作、灵感碰撞的一件盛事，
也是职业院校与产业行业深度融合、相互
赋能的重要成果。学校一定精心组织、周
密安排，全力保障摄制工作顺利进行，以
实际行动为‘仙境海岸·品重烟台’助力赋
能。”吕世强说。

为何是烟台？
山海之间的影视新热土

电影讲述了一位韩国厨师来到烟台，
潜心研习鲁菜技艺的跨国故事。为何选
择烟台？导演何威的答案很明确：“烟台
拥有我们需要的一切。”

在何威看来，烟台的多张城市名
片——“中国鲁菜之都”“国际葡萄酒城”，
与影片主题高度契合。“更重要的是，烟台
山海相拥、四季分明、外景资源丰富，完全
能够满足影片‘时尚国际’的调性需求。”
何威介绍，电影《逛逛吃吃》将于明年3月
完成后期制作工作，预计2026年6月在全
国院线与观众见面。

事实上，钟情烟台的不只《逛逛吃吃》
一个剧组。作为“电影”中文译名诞生地
的烟台，今年已累计有50多个剧组来此
创作采风和取景拍摄，烟台也正主动向影
视产业蓄力而行。

去年9月，烟台出台《支持影视产业
发展的若干措施》，从创作源头到发行渠
道提供全流程扶持，政策红利持续释放。
截至目前，全市新增影视企业40多家，成
功签约多个亿元级影视项目。在不久前
举行的文旅招商推介会上，影视产业再度
成为焦点，现场签约10个项目。

从灶台到世界
鲁菜出海正当时

一场别开生面的电影开机仪式，为何
不选影视基地、不挑风景名胜，偏偏落子
在一所职业院校？

“专业布局是天然的契合点，其次，‘鲁

菜出海’实践是最好的故事蓝本。”烟台文
化旅游职业学院副院长卢玲道出了原因。

的确，作为“中国鲁菜学府”“中国鲁
菜研发基地”，这所学院的故事比电影更
精彩。

今年3月，烟台文化旅游职业学院迎
来26名“首尔国际厨师烹饪大赛”获奖
者。他们专程前来，只为学会地道的“葱
烧海参”。镜头内外，鲁菜的香味，早已飘
出国门。

当然，这香味的远渡重洋，也离不开
一套精密的“标准语言”。烟台文化旅游
职业学院研发制定的168项鲁菜标准，让
传承千年的技艺首次实现“产品量化，割
烹标准”。这套标准，成为鲁菜出海的“通
行证”。更让人惊喜的是，今年学院的鲁
菜课程已正式纳入西班牙学历教育必修
学分——当西班牙学生在线上课堂学会
制作糖醋鱼条、红烧肉时，鲁菜便在欧洲
的教育体系里扎下了根。

走得再远，终需人来实现。如今，烟
台文化旅游职业学院的鲁菜人才遍布世
界——6人在中国驻日本、法国等大使馆
服务，80多人在国外企业就业，原烟台文
化旅游职业学院烹饪专业教师高英杰更
将鲁菜馆开到了挪威。他的福山饭店连
续多年在谷歌高居评分榜首，连挪威政要
都成了常客。“我们把‘好客山东’带到了

挪威。”高英杰说，“老顾客因为喜欢鲁菜，
都想来中国看看。”

这份跨越山海的情谊，在这个月的13
日再次升华。烟台文化旅游职业学院与
瑞士签约成立“中瑞餐饮文化交流基地”，
标志着合作从“短期交流”迈向“长效联
动”。曾获世界技能大赛金牌的瑞士友人
莫妮卡・威利娜在亲手制作鲁菜后惊叹：

“这是我第一次做鲁菜，味道比想象中更
惊艳！”

传承鲁菜文化，亦需要不断地实践探
索。“与电影《逛逛吃吃》的合作，可以说是
我们学院践行‘深化产教融合’理念迈出
了创新性一步，延伸到了文化产业的新领
域。”卢玲介绍，学院师生可以深度参与影
片制作的前期策划、实地拍摄、技艺展示
甚至后期推广等环节，将课堂所学应用于
真实的影视文化产业项目，极大地提升实
战能力、跨专业协作能力和创新思维。

从灶台到世界，从技艺到文化，烟台
文化旅游职业学院书写的，正是这个时代
最生动的鲁菜传奇。

所以，当电影《逛逛吃吃》在烟台文化
旅游职业学院开机，它要讲述的，早已不
只是美食的故事，更是文明互鉴的鲜活注
脚——而这里，恰好是这一切最好的起点。

YMG全媒体记者 童佳怡
通讯员 王樱瑾

光影为媒 鲁菜出海
电影《逛逛吃吃》来烟拍摄，预计明年6月与观众见面

蓬莱区登州街道办事处：

多措并举开展电子证照应用推广
本报讯（通讯员 宫杰 张文

红）今年以来，乘着大数据时代
数据资源共享的东风，蓬莱区
登州街道办事处始终秉持“让
数据多跑路，让群众少跑腿”的
宗旨，积极开展电子证照应用
推广活动，不断提高辖区企业
和群众办理业务的便捷度和满
意感。

精心组织，当好证照应用
的“宣传员”。登州街道办事处
政务服务大厅工作人员、社区
网格员等通过发放电子证照应
用宣传页等材料，广泛宣传电
子证照应用场景功能。同时，
通过发布微信公众号、电子显
示屏刊播等宣传形式，广泛告
知电子证照和实体证照拥有同
等法律效力，提升办事群众对
电子证照的知晓度和注册使用
率。

强化培训，当好证照应用
的“服务员”。针对查证明、领
补贴、办认证等电子证照应用
场景，登州街道办事处组织人
社、民政等相关领域工作人员

进行了集中培训。通过现场演
示如何申领、应用电子证照，促
进政务服务大厅工作人员扎实
掌握相关操作技能，为深化政
务服务“无纸化”办理夯实职业
基础。

抓好落实，当好证照应用
的“督导员”。借助大数据服务
中心开发的基层综合业务和数
据应用平台，梳理可以授权使
用电子证照的服务事项，引导
办事企业和群众精准使用相关
电子证照，避免重复提交纸质
证明材料，真正实现了企业群
众办事“一次办好、不用再跑”
的服务理念。

电子证照的应用不仅显著
提高了政务服务效率，也在更大
程度上达到了利企便民的效
果。下一步，登州街道将持续扩
大电子证照应用领域，推动电子
证照更广泛、更全面地应用，让
企业和群众切实感受到更加便
捷高效的服务，实现数据赋能高
质量发展，让更多“数字红利”转
化为“民生红利”。


